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STATE-OF-THE-ART
U PROFESIONALNOJ PRIPREMI
HRANE

Sa svojim bogatim iskustvom u dizajnu i
proizvodnji profesionalnih aparata, Smeg
Foodservice nudi inovativna i tehnoloSka
rieSenja koja jamce izvrsne rezultate te
maksimalnu udobnost i uéinkovitost na
radnom mjestu.
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MADE IN ITALY



Galileo Professional pecnica,
Rreativnost u Ruhinjl







GurmansRi dozivljaj

}Kombinirano
Kombinirajte snagu i
temperaturu nacina
konvekcije s izravnim
ubrizgavanjem pare.
Minimalni gubitak teZine
tijekom kuhanja i savrSena
regeneracija hrane.

}Para

KoriStenje SteamArt
zasicene pare optimizira
ucinkovitost, jamci
ravnomjerno kuhanje i Guva
sve hranjive tvari u hrani,
poboljSavajuci njezine boje
i okuse.

D Grill

Kontroliranje ventilacijskih
otvora omogucuje vam

da prilagodite vlaznost u
pecnici kako biste dobili
idealno okruzenje za
pecenje hrane.




}Noé

Niskotemperaturno kuhanje
optimizira vrijeme i jamci
savrSeno i delikatno kuhanje
jela uz minimalan gubitak
mase i malu potrosnju
energije.

}AT° Sistem

Funkcija AT®, u kombinaciji
s preciznom kontrolom
temperature koju pruza
sonda s viSe to¢aka, jamdi
izvrsne rezultate koji se
mogu ponoviti.

}Suho okruzenje
Ujednaceno kuhanje
zahvaljujuci sustavu
cirkulacije zraka koji vam
omogucuje kuhanje hrane
s istim rezultatima na svim
razinama, ¢ak i kada je
pecnica puna.




Raznovrsnost Ruhanja

Pecnica Galileo Professional izuzetno je svestran profesionalni uredaj koji moze

savrSeno skuhati svako jelo.

KULINARSKA UMIJETNOST ¢

Meso, riba i povrée. Peénica vam omoguduje da
istovremeno kontrolirate vi§e procesa kuhanja, bez

unakrsne kontaminacije okusa i s izvrsnim rezultatima.




Zahvaljujuc¢i dvama specificnim bocnim okvirima moguce je koristiti ladice veliCine
530x325 mm (GN 1/1) i 600x400 mm.

» PECENJE

Deserti, keksi, kruh i pizza. Tehnologija koriStena
u novoj unutradnjosti peénice Galileo Professional
omogucéuje homogene i besprijekorne rezultate.




Savrsena 1zrada

Pecnica Galileo Professional dizajnirana je i proizvedena u ltaliji i istiCe se po svojim

iznimnim performansama kuhanja i visokoj energetskoj ucinkovitosti.

>Trostruko staklo

>Nova ThermoFunnel
unutrasnjost

D LED svjetla

> Digitalni zaslon

} Ergonomska rucka

> Jezgrena sonda s viSe toCaka

D USB prikljuc¢ak







Elegancija | funkRcionalnost

Jezgrena sonda s viSe tocaka 4
4 temperaturne tocke omogucéuju preciznu
kontrolu i to€no ocitavanje. Omogucuje
postizanje toCne razine kuhanja izravno u
sredini bilo koje vrste hrane, ne ostavljajuci
mjesta greSkama, za izvrsne rezultate kuhanja.

}Trostruko staklo

Vrata su opremljena s tri staklene ploce
za poboljSanje toplinske izolacije Supljine,
omogucujuéi odrzavanje homogene topline i
temperature unutar pecnice dok je vanjska
temperatura vrata uvijek niska.

} Led svjetla

Svjetla smjeStena na vratima osiguravaju
optimalno osvjetljenje tako da mozete brzo i
jednostavno nadzirati kuhanje hrane na svakoj
pojedinoj polici.



}Digitalni zaslon

Novo dizajnirano graficko sucelje nudi
brojne znacajke i omogucuje prilagodbu
naCina rada. Najnovija generacija 7”
zaslona s punim zaslonom osjetljivim na
dodir joS je brza i intuitivnija. OlakSava
upravljanje pecnicom, radi postizanja
najboljih mogucih rezultata kuhanja.

} Ergonomska rucka

Cvrsto rotacijsko otvaranje i tanka
konstrukcija rucke poveéavaju udobnost
koriStenja za operatera.

D USB prikljuéak

Smjesten na vratima, na prikladnom i
dostupnom mjestu, za trenutno aZuriranje
i u¢itavanje novih recepata.




Tehnoloske inovacije

Tehnoloska rjeSenja dizajnirana za maksimalnu ucinkovitost i poboljSanje performansi za

izvrsne rezultate kuhanja.

D Nova ThermoFunnel unutradnjost
PaZljiv dizajn nove unutrasnjosti sa straznjom stranom u obliku
parabole i novom geometrijom deflektora poboljSavaju
raspodjelu zraka i postizZu homogeno zagrijavanje svih vrsta hrane.
Time se postiZe ujednaceno kuhanje i izvrsni rezultati uz smanjenje

vremena kuhanja i potro$nje energije.

)




KoriStenje pare tijekom kuhanja omogucuje vam pripremu ukusnih recepata s kracim
vremenom kuhanja i manjim gubitkom mase.

PecCenje s
parom

S peénicom Galileo Professional, pe€enje s parom postize vrhunsku razinu.
Dvije razlicite tehnologije stvaranja pare omogucuju kuharu da kontrolira koli¢inu, kvalitetu
i stupanj pare u skladu sa zahtjevima kuhanja i vrstom jela.

} Izravno ubrizgavanje pare
Kombinira znaCajke konvekcijskog kuhanja s parom u pecnici, pogodno za kombinirano
kuhanje smrznutih namirnica i velikih koli¢ina hrane.

) SteamArt Tehnologija

Omogucuje stvaranje zasiéene pare
kuhanjem izravno u pecnici bez potrebe
za vanjskim kotlom, u vrlo kratkom
vremenu, pa ¢ak i na niskim
temperaturama (pocevsi od 30°C za
pomoé pri dizanju tijesta). Optimalno
rjeSenje za delikatno kuhanje uz koristenje
100% pare, na primjer kod kuhanja povrca
i ribe, uz zadrzavanje nepromijenjenih
svojstava hrane i uz minimalan gubitak
teZine.




Sustav za automatskRo pranje

Dizajn unutrasnjosti i inovativni sustav za pranje WashArt jamce izvrsne rezultate pranja

i higijenu pecnice.

P WashArt Sistem
Ravnomijerno rasporeduje vodu i deterdZent u unutradnjosti peénice,
osiguravajuci ¢is¢enje i suSenje u vrlo kratkom vremenu, uz smanjenu
potrodnju energije i vode.
Dostupna su tri automatska ciklusa pranja: lako, srednje i jako.

Sustav pranja s malom Uvlacivi spremnik za tekudi
rotiraju¢om mlaznicom koja deterdzZent, kapaciteta 3 litre.
pranje Cini uc¢inkovitijim. Dizajniran za koriStenje s

vanjskim spremnikom.
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ERO dizajn

U pecnici Galileo Professional vrhunske performanse povezane su s niskom potroSnjom

energije, u svrhu oCuvanja okolisa.

Unutrasnjost
peénice

Kuhanje

Ci

(28

éenje

) Nema gubitka topline

Trostruko ostakljenje vrata, poboljSana izolacija i novi oblik unutrasnjosti pe¢nice
minimiziraju potroSnju energije.

} Krace vrijeme kuhanja

Novi oblik unutradnjosti pecnice i deflektor optimiziraju raspodjelu protoka zraka i topline
kako bi se reduciralo vrijeme kuhanja.

D Kuhanje na vi$e razina, zna¢ajna usteda
Za sloZene jelovnike koji zahtijevaju istovremeno kuhanje razli¢itih namirnica, peénica
jamdi izvrsne rezultate, ¢ak i kada je puna, bez mijeSanja mirisa i okusa te uz niZzu potrosSnju
energije.

} Niska temperatura, visoke performanse
Velika koli¢ina pare koja se stvara ¢ak i pri niskim temperaturama omogucuje smanjenje
potrodnje vode, minimizira gubitak mase hrane i zadrZava njezine nutritivne kvalitete.

} Smanjena potrosnja vode
PaZljiv dizajn unutraSnjosti peénice, sustava vode i novog automatskog sustava pranja
pridonijeli su znaGajnom smanjenju potroSnje vode.




PO45L5E

Dimenzije (DxSxV)

Konstrukcija od nehrdajuéeg Celika
Unutradnjost od nehrdajuéeg Celika
Hladna trostruko-ostakljena vrata
Kontinuirana i povremena ventilacija
Modulacija grijacih elemenata

1 motor

USB prikljucak

HACCP podaci

Faza odrZavanja topline

512 programa koji se mogu uredivati
Spremnik za deterdZent na uvlagenje

790x900x621 mm

Kapacitet i veli¢ina pladnjeva

5 GN1/1 pladanj ili 4 pladnja 600x400 mm

Udaljenost izmedu pladnjeva

70 mm za GN1/1-90 mm za 600x400 mm

Otvaranje vrata

Bocno - lijeva Sarka

Zaslon

TFT, 7”7 zaslon

Raspon temperature

30-270°C

Tehnologija pare

Direktno i SteamArt

Razine vlaZenja

Automatsko / Progresivni postotak

PodeSavanje mjeraca vremena

1 minuta-12h, 23h-59 minuta, neograni¢eno

PodeSavanje otvora za paru

Progresivno On/ off

Sonda s jezgrom At kuhanje Da
Broj koraka kuhanja 8
Programi ¢iSéenja 3 +ispiranje

Napajanje / PotroSnja energije

400V / 3N / 50-60Hz - 8kW




K4610X

Ekstrakcijska / filtracijska napa
Konstrukcija od AISI 430 &elika

4 brzine

Protok 900m®/h

220-240V / 50 Hz- 323 W

220V / 60 Hz- 323 W

KITPO45: set za spajanje pecnice PO45LSE

Komora za brzo zamrzavanje od nehrdajuéeg
celika AISI 304

Izolacija visoke gustoce

Ekstremno hladenje, zamrzavanje,
sterilizacija ribe, stvrdnjavanje sladoleda
Jezgrena sonda

Recepti

5 GN1/1- 600x400 mm ladice
Kondenzacija zraka

Celija sa zaobljenim unutarnjim kutovima za savr§eno
¢iséenje i sterilizaciju

Napajanje 230V / 1 / 50Hz jednofazna

Dimenzije (DxSxV) 784x800x900 mm

Kako bi se maksimalno povecala funkcionalnost peénice, dostupni su napa i komora za brzo zamrzavanje.



Smeg Foodservice je Smegova
divizija posvecena potrebama profe-
sionalnog ugostiteljskog sektora.
Smeg proizvodi profesionalne kon-
vekcijske pecénice, kombinirane
pecnice i perilice posuda koje
karakterizira  velika  svestranost,
maksimalna ucinkovitost i niska
potroSnja energije. Asortiman se
takoder sastoji od hladnjaka,
zamrzivaca, napa, rashladi-
vaca i komora za fermentaciju
tijesta.
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eﬁmﬂ@ Group

BOSNA | HERCEGOVINA / Gemma BH d.o.o.
71000 Sarajevo, DZemala Bijedi¢a 25¢

tel./fax: 00387 33 407 935, 00387 33 407 936
e-mail: info@gemma.ba

www.gemma.ba

CRNA GORA / Gemma B&D d.s.d.
81000 Podgorica, Serdara Jola Pileti¢a bb
tel: 00382 20 672 961

e-mail: info@gemmabd.me
www.gemmabd.me

HRVATSKA / Gemma B&D d.o.o.

10000 Zagreb, Prisavlje 2 (Bo¢arski dom)

tel.: 00385 1 6196 446, 6195 604, fax: 00385 1 6195 581,
e-mail: veleprodaja@gemma.hr

www.gemma.hr

MADARSKA / GEMMA B&D Kft.
2040 Budadrs, Puskas Tivadar at 14
Tel.: 0036 23 769 245

Mobil: 0036 70 677 0824

e-mail: info@gemmabd.hu
www.gemmabd.hu

SRBIJA / Gemma B&D d.o.o.

11070 Novi Beograd, Porda Stanojevi¢a 14

Veleprodaja: tel: 00381 112285 020, fax: 00381 11 3188 033
e-mail: info@gemma.rs

www.gemma.rs

Svipodaci i opisi prikazani u ovom katalogu mogu se promijeniti ili otkazati u bilo kojem trenutku prema tehnickim i komercijalnim zahtjevima proizvodaca bez prethodne obavijesti i bez ikakve
odgovornosti prema kupcu.

Smeg S.p.A. i Gemma B&D zadrZavaju pravo na bilo kakve izmjene koje smatra prikladnim radi pobolj3anja svojih proizvoda bez prethodne obavijesti. llustracije, podaci i opisi sadrzani u ovom katalogu
nisu obvezujuciiiskljucivo su ilustrativni.






EKSKLUZIVNI ZASTUPNIK
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